Mamas «Fladda» (Marianne Gemperle)

Zutaten

Runder Kuchen- oder Blatterteig
Mandeln oder Haselniisse gemahlen
1 dl Vollrahm

3 Eier

1 Loffel Mehl

6 Loffel Zucker

1 Packli Vanillezucker

Obst nach Wahl

Zubereitung

Backofen mit Oberhitze 200 Grad vorheizen

Teig und Backpapier aufs runde Backblech

Mit der Gabel Teig einstechen (ca. 1 cm Abstand) — auch am Rand

Mandel oder Haselniisse mit etwas Zucker auf dem Boden verteilen/streuen
Obst gleichméssig auf dem Teig verteilen

4 — 6 Butterflockli darlber verteilen

Blech in den Ofen — untere Halfte — 8 Minuten backen

Guss

Mehl, Zucker, Vanillezucker, Vollrahm, 3 Eigelb

alles zusammen mit Schwingbesen verriihren

Eiweiss separat steif schlagen, sorgfiltig unter den Guss ziehen

Guss Uber den Kuchen giessen
40 Minuten bei 200 Grad, untere Halfte mit Unter- und Oberhitze backen
Kuchen auf Gitter, ohne Papier abkihlen lassen
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